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MALEVIL

Resort Malevil
Hefmanice v Podjestédi 280
Nefkrdsnéfsi misto na svété 471 25 Jablonné v Podjeitédi

MALEVILSKE RESTAURACE




Stravovani je mozné v nasich dvou restauracich na hlavni budové - pizzerii a hlavni restauraci nebo
ve stylové Africké restauraci v jeji tésné blizkosti.

Soucasti hlavni restaurace a restaurace Africké je letni terasa. Na hlavni restauraci dale najdete rautovaci
mistnost, krb a v pizzerii pec pro pfipravu pizzy.

Pizzerie 58 mist
Hlavni restaurace 52 mist terasa 110 mist
Africka restaurace 61 mist salonek 25 mist

terasa 40 mist

Pizzerie + hlavni restaurace:
Kapacita celkem v |été: 220 mist
Kapacita celkem v zimé: 110 mist

Africka restaurace:
Kapacita celkem v |été: 126 mist
Kapacita celkem v zimé: 86 mist




GRILOVANI

S Casti restaurace pizzerie sousedi venkovni zastfeSeny gril pro pfipravu selete, kr(t, kyt Ci
grilovanych steaku a klobas dle nabidky Grilovaného rautu. MozZnost grilovani je také u mensiho
nezastifeSeného grilu na terase Africké restaurace.

JIDLOAPITI

V3echny restaurace nabizi Sirokou nabidku origindlnich jidel od pfedkrm0 pres steaky, ryby,
luzické dobroty, pizzy, téstoviny az po moucniky, dorty, pohary....

Nabizime nabidku kvalitnich sudovych nebo lahvovych vin z Cech, Moravy, Jihoafrické republiky,
Chile a Portugalska.

SNIDANE

Snidané formou bufetu pfipravujeme v rautovaci mistnosti nebo po dohodé pfimo na penzionech a
srubech kazdé rano od 8:00 do 10:00 hodin.

Bohata snidané je sloZzena z vajec, syr(, salam(, klobasek, jogurt(l, ovoce, zeleniny, ovesnych vlocek,
musli, teplych ndpojd, dzusl, mléka... a kuchaf Vam za pultem pfipravi tfeba omeletu.

NABIDKA PRO FIREMNI SETKANI A AKCE

Pro firemni setkdni a akce VAm nabizime moznosti vybéru z nasich rautt, bufetlia predem
pfipravenych menu Ci jidel a la carte.

RAUTY, BUFETY A MENU

Na nasledujicich stranach jsme sestavili nékolik zajimavych variant rautd, bufetd a menu pro
uspokojeni rizné pocetnych skupin hostu a jejich chuti.




MENU

Nabizime Vam tfichodové menu pro 10 az 30 osob. Vyberte si jednu z moznosti jednotného hlavniho
jidla s ndpojem za 230,-K¢, 290,- K¢ a 350,- K<.
Menu 230,- K¢
MENU -A-
Jemna malevilska krémova cesnecka (moznost zaménit)
Pecené kureci stehno na rozmarynu se staroCeskym $touchanym
bramborem 300g
Doméci jabkovy strudl
Nealkoholicky napoj

Menu 230,- K¢
-B-

Slepici vyvar s masem, zeleninou a nudlemi(moznost zaménit)
Pecené vepiové karé se zelim a variaci domacich knedlik( 1509
Svarcvaldsky kola¢
Nealkoholicky napoj

Menu 230,- K¢
-C-
Hovézi vyvar s jemnymi jatrovymi knedlicky(moznost zaménit)
Svickova na smetané s brusinkami podavana s malevilskym knedlikem 150g

Zmrzlina se Slehackou
Nealkoholicky napoj

Menu 230,- K¢
-D-

Zelhacka zjemnéna kysanou smetanou (moznost zaménit)
Hoveézi gulds podavany s bramborovymi Spalicky 1509
Rez malinového dortu s mascarpone

Nealkoholicky napoj




MENU

Menu 290,- K¢
-A-
Slepici vyvar s masem, zeleninou a nudlemi (moznost zaménit)
Kureci prsicka s vani dalek, dusena ryze 1509
Ovoce se Slehackou
Nealkoholicky napoj

Menu 290,- K¢
-B-

Jemna malevilska krémova cesnecka (moznost zaménit)
Veprovy steak se zelenopepfovou omackou, americké brambory 200g
Svarcvaldsky kola¢

Nealkoholicky napoj

Menu 290,- K&
-C-

Hoveézi vyvar s jatrovymi knedlicky (moznost zaménit)
Spikované kufeci prso pe¢ené s listovym $penatem, vafeny brambor 200g
Doméci jablkovy strudl

Nealkoholicky napoj

Menu 290,- K¢
-D-
Bramborova polévka s houbami (moznost zaménit)
Peceny pstruh na masle a bylinkach s vafenymi bramborami a petrzelkou
Vanilkova zmrzlina se slehackou
Nealkoholicky napoj




Menu 350,- K¢
-A-
Slepici vyvar s masem, zeleninou a nudlemi (moznost zaménit)
Veprovy steak MALEVIL se zapecenou bramborou zdobenou zakysanou smetanou 220g
Cokoladové suflé
Nealkoholicky napoj

Menu 350,- K¢
-B-
Jemna malevilska krémova ¢esnecka (moznost zaménit)
Filet z lososa na bylinkovém masle s vafenym bramborem s petrzelkou 220g
Domici tvarohovy zavin
Nealkoholicky napoj

Menu 350,- K¢
-C-
Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky (moznost zaménit)
Ctvrtka pe¢ené kachny s kysanym zelim podavané s variaci domacich knedlik(i 250g
Palacinka pInéna lesnimi plody a Slehackou
Nealkoholicky napoj

Menu 350,- K¢
-D-

Slepici vyvar s masem, zeleninou a nudlemi (moznost zaménit)
Grilované kufeci prso na rozmarynu a cherry raj¢atky s bramborovym pyré 220g
Rez malinového dortu s mascarpone
Nealkoholicky ndpoj




Nabidka bufetl je idealni pro vice nez 25 osob ( vhodné pro pocet do 80ti osob ). Bufety ve dvou cenovych
hladinach 230,- K¢ a 290,- K¢ se skladaji z polévky, hlavniho jidla s pfilohami a dezertem, salatem ¢i ovocem.
Bufet 230,- KC
-A-
epici vyvar s masem, zeleninou a nudlemi (moznost zaménit)
Hovézi gulds s cibulkou 100g
Kureci prsa na houbach 120g
Dusena ryze, téstoviny, vybér tmavého a svétlého peciva
Variace Cerstvého ovoce 50g
Nealkoholicky napoj

Bufet 230,- K¢
-B-

Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky (moznost zaménit)
Veprova krkovicka pecena na staroCesky zplsob 150g
Smazeny kufeci fizek 120g
Varené brambory s petrzelkou, bramborové noky, dusené zeli
Vybér tmavého a svétlého peciva
Tomatovy salat s cibulkou
Nealkoholicky napoj

Bufet 230,- K¢
-C-

Bramborova polévka ( mozno zaménit)
Pecené kure na fecky zpUlsob 2509
Halusky se slaninou a zelim 350g
Varené brambory s petrzelkou
Rez jable¢ného zavinu 1ks
Nealkoholicky napoj




Bufet 290,- K¢
-A-
Tradi¢ni gulaSova polévka (mozno zaménit)
Prirodni kureci fizeCky na barevném pepfi 120g
Hovézi maso na hiibkach 200g
Brokolice na masle s parmazanem 100g
Vybér tmavého a svétlého peciva, vafené brambory s petrzelkou, téstoviny
Tomatovy salat 50g
Vybér sezonniho ovoce
Nealkoholicky ndpoj

Bufet 290,- K¢
-B-
Slepici vyvar s masem, zeleninou a nudlemi (mozno zaménit)
Pecené kufre s rajcaty a cibuli 250g
Veprova krkovicka v zelenopeprové omacce 200g
Zeleninové rizoto se strouhanym syrem 120g
Vybér tmavého a svétlého peciva, dusena ryze, pecené brambory
Vybér sezénniho ovoce
Svarcvaldsky kola¢
Nealkoholicky napoj

Bufet 290,- K¢
-C-
— Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky(mozno zaménit)
Kureci chilli con carne 200g
Veprova kapsa Spikovana domaci klobasou 200g
Baby karotka, hrasek a kukufice na masle 250g
Vybér tmavého a svétlého peciva, dusena ryze, rozmarynové brambory
Vybér sezénniho ovoce
Rez jable¢ného zavinu
Nealkoholicky napoj




RAUTY

Rauty pro hosty pfipravime od poctu 30ti osob a podavame je v rautovaci mistnosti, pfipadné po dohodé
kdekoli to bude mozné.

Malevilsky raut 370,- K&

Cibulova polévka s uzenym masem (mozno zaménit)

Pecené veprové koleno 200g
Grilovana domaci kurata 200g
Veprova krkovi¢ka marinovana na ¢esneku 100g
Peceny veprovy bok na kminé 50g
Grilovani potoc¢ni pstruzi 100g

Pecena cibule na rozmarynu 30g
Zelny salat s kienem a jablky 30g
Krajena sezénni zelenina s balkanskym syrem 30g

Hofcice, kien 30g
Vybér svétlého a tmavého peciva 4ks

Pecend brambora ve slupce s ¢esnekovym dipem 150g

Domaci tvarohovy kolac




Raut pro labuzniky 570,- K¢

Kufeci rolada plnéna luzickou nadivkou 30g
Veprova pecinka Spikovana domaci klobaskou 30g
Whbér erstvych francouzskych syr(i s pomerancovou marmeladou a hrozny 30g
Syrova rolada plnénd ofechovou fasi 30g
Anglicky roastbeef dekorovany kfenovym dipem 30g
Medailonky z veprové panenky 50g

Losos peceny na norsky zplisob 50g
Vepiové mini steaky na zeleném pepii 50g
Ostra kureci kiidylka 50g
Kufeci mini fizecky 50g
Chillicon carne 509
Medailonky z veprové panenky 50g

Olivy, nakladané cibulky, jalaperios papricky, berani riizky, plnéné papricky balkanskym syrem 50g
Vybér svétlého atmavého peciva4 kusy
Hoicice, kien, kecup 30g

PecCena cibule na rozmarynu 30g
Zeleninovy salat s jogurtovou zalivkou 30g
Mozzarella s raj¢aty 30g
Recky salat s kousky syru Feta a olivami 30g

Malinovy dort




Grilovany raut 420,- K¢

Veprova krkovicka marinovana na ¢esneku 100g
Kureci prsicka pecena na rozmarynu 100g
Svickové fezy na zeleném pepfi 100g
Domaci pecena klobaska 100g

Zeleninovy salat s jogurtovou zalivkou 30g
Mozzarella s rajcaty 30g
Recky salat s kousky balkanského syra a olivami 30g
Olivy, nakladané cibulky, jalapenos papricky, berani rizky, plnéné papricky balkanskym syrem 50g
Vybér svétlého a tmavého peciva 4 kusy
Hoficice, kien, keCup 30g

Talif pana Merleho 320,-K¢

Pokud je hostll méné nez 30, madme pro Vas nabidku pecenych mas,
steak, pfilohy a zeleniny podavané na spole¢ném talifi pfimo na stul.

Kufeci kfidylka marinovana 60g
Kureci grilovana prsi¢ka 50g
Grilovana veprova krkovicka 50g
Svickové fezy 50g
Kebabcata 509
Grilovana zelenina 60g
Pecené brambory 60g




Na krytém i otevieném grilu pfipravime kvalitni masa, selatko, kratu, kytu nebo grilovany raut pokud
pocasi bude prat. Posezeni na terase nebo v restauraci pod stiechou.

Selatko, krlta nebo veptova kyta na venkovnim grilu

cena za 1 kg - sele - 290 K¢ pramérna vaha 20 - 30 kg
cena za 1 kg - krdta - 330 K¢ pramérna vaha 10 - 18 kg
cena za 1 kg - kyta — 340 K¢ pramérna vaha 8- 15 kg

Zeleninovy salat, mozzarella s rajcaty
Hofrcice, kien, ke¢up

Olivy, cibulky, papricky

Pecivo

Cena se odviji od aktualni vahy. Nevhodné pro zimni mésice

Grilovani u krbu 420,-K¢

Vepiova krkovicka s ¢esnekem 100g
Kureci prsicka s rozmarynem 100g
Svickové fezy se zelenym pepfem 100g
Domaci klobasky 100g

Zeleninovy salat, mozzarella s rajcaty
Hofcice, kien, keCup
Olivy, cibulky, papricky
Pecivo

Minimalné pro 20 osob. Nevhodné pro zimni mésice.

Ceny za catering jsou bez DPH




WELCOME DRINK

Pro setkani Vasich hostl nabidka vybranych alkoholickych napojt jako welcome drinku

mnozstvi (1) | welcome drink cena bez DPH
0,1 sklenka sektu 29,- K¢
0,1 Cinzano nebo Martini 50,- K¢
0,05 Campari 50,- K¢
0,1 Portské vino 67,- K¢
0,04 Becherovka 38,- K¢
0,04 slivovice 50,- K¢
0,04 Jagermeister 50,- K¢
0,04 Fernet Stock 34,- K
DROBNE OBCERSTVENI

Radi Vam pfipravime drobné obcerstveni béhem dne, na bowling a béhem indoorovych nebo outdoorovych
aktivit

mnozstvi | drobné obcerstveni cena bez DPH
2009 obloZena misa s pe¢ivem 50,- K¢
509 + 50g |veprovy rizek a kureci fizek s pec¢ivem a kyselou okurkou 80,- K¢
1ks domaci utopenci 35,- K¢
3ks chleba se skvarkama s cibulkou 45,- K¢
1009 tatarsky biftek s topinkami 170,- K¢
1009 tlacenka s cibuli a octem 30,- K¢
1209 nakladany hermelin 45,- K¢




COFFEE BREAK

Coffee breaky s domacim pecivem Vam pfipravime nejen do zasedacich mistnosti

COFFEE BREAK I. 90,- K¢
Dallmayer kava a ¢aj, Bonagua

COFFEE BREAK II. 110,- K¢
Dallmayer kava a ¢aj, Bonagua

vybér:

domaci moucnik
domaci oblozena bagetka
domaci chlebicek

COFFEE BREAK III. 130,- K¢
Dallmayer kava a ¢aj, Bonaqua, dzus
vybér:

domaci moucnik
domaci oblozena bagetka
domaci chlebicek

COFFEE BREAK IV. 150,- K¢
Dallmayer kava a ¢aj, Bonaqua, dzus

minisendvic¢ se Sunkou
minisendvic se syrem

domaci moucnik

DOPLNENI{ COFFEE BREAKU

mnozstvi | doplnéni coffee breaku cena
3009 variace Cerstvého ovoce 75,- KE
3009 variace cerstvé zeleniny 75,- K&
200g oblozena misa s pecivem 50,- K¢
1ks vareny lahtdkovy parek, hofcice, kien, pecivo 45 - K¢
veprovy rizek a kureci rizek s pec¢ivem a kyselou
50g+50qg | okurkou 80,- K¢

Ceny bez DPH. Bonaqua 0,5l pet, juice 0,2l



Veclerni program v mexickém stylu. Zajistime pro Vas mexické tradi¢ni pokrmy, doprovodnou originalni
kapelu. Bavit Vas a Vase hosty budou stylovi tanecnici a tanec¢nice. Chybét nebude ani mexicka vyzdoba
aVly se budete se citit jako v Mexiku!

Navrh programu trvajiciho priblizné 5 hodin:

Pripitek na uvitanou: Mexicka kapela "Los Mariachis Si Sefor" (4 muzikanti)
Mexické folklorni predstaveni ze statu Veracruz - folklorni tanec 2 pisné
Raut: Mexicka kapela "Los Mariachis Si Senor" (4 muzikanti)

Mexické folklorni pfedstaveni ze statu Jalisco - folklorni tanec 2 pisné
Skoleni latinského tance "Merengue Maizter"(1 par)

Latinska kapela,Los Latinos Si Serior " (4 muzikanti) 3 vstupy

mexicka kapela Mariachis (4 muzikanti) (2x30 min) 16 620,- K¢
latinska kapela Los Latinos (4 muzikanti) (3x40 min) 23 820,- K¢
ukazka a Skoleni latinského tance (1x30 min) 7 200,- K¢ !
2 hostesky - nabizeji a roznaseji tequilu 3600,- K¢
mexické tanecni folklorni predstaveni (2 pary, 2x2 pisné) 7 200,- K¢
6x Tequila El Viejo Luis 100% Agave Azul (700ml) reposado - zlata 5400,- K¢
mexicky raut cena za osobu 590,- K¢

Slozeni rautu:

1 druh rautu 2 druh rautu

guacamole, sopa de frijol,taquitos, dorados de papa frijoles charros, sopa azteca, taquitos dezanahoria
ensalada de nopalitos, burritos metepec cerdo ensalada de 3 queson, burritos metepec carne

flautas de ting, tostadas de cochinita pibil flautas de tinga, tostadas de cochinita pibil

molletes ,arroz verde, pastel de zanahoria molletes, arroz rojo, pastel de elote




Mexicky raut od 590,- K¢

Mexické pokrmy pfipravené pravymi Mexi¢any na miru od 30ti osob
Moznosti sloZeni rautu:

- prvni Mexicky raut -
guacamole - avokadova pasta
sopa de frijol - fazolova polévka
taquitos dorados de papa -kukufi¢na tortilla plnéna bramborovou kasi, zabali se do tvaru flétny a osmazi se
ensalada de nopalitos - kaktusovy salat

burritos metepec cerdo - pSenicna tortilla plnéna veprovou smési

flautas de tinga - kukufi¢na tortilla pInéna specialni mexickou kureci smési, zabali se do tvaru flétny a osmazi se
tostadas de cochinita pibil - kukufi¢na tortilla osmazena, navrch se polozi specialni mexicka veprova smés, zalita
smetanou a posypana syrem

molletes - opecena Cerstva bageta, potiena fazolovou pastou, posypana syrem
arroz verde - zelena mexicka ryze

pastel de zanahoria - mrkvovy kolac

- druhy Mexicky raut -
frijoles charros - fazolova pasta
sopa azteca - aztécka polévka
taquitos de zanahoria - kukufi¢na tortilla plnéna bramborovou kasi, zabali se do tvaru flétny a osmazi se
ensalada de 3 quesos - salat tfech druhi syra; burritos metepec carne - pSeni¢na tortilla plnéna hovézi smési
flautas de tinga - kukufi¢na tortilla plnéna specialni mexickou kureci smési, zabali se do tvaru flétny a osmazi se
tostadas de cochinita pibil - kukufi¢na tortilla osmazena, navrch se polozi specialni mexicka veprova smés, zalita
smetanou a posypana syrem
molletes - opecena Cerstva bageta, potiena fazolovou pastou, posypana syrem
arroz rojo - ¢ervena mexicka ryze
pastel de elote - kukufi¢ny kolac

Autentické mexické pokrmy mohou doprovazet Mariachi, hostesky rozlévajici Tequilu a tanecnici, ktefi vytvareji
tu sprdvnou atmosféru.



TURECKY VECER

Zazijte na Malevilu chut turecké kuchyné a prozijte cely vecer za doprovodu
arabskéhudby a bfisnich tanecnic. Tradi¢ni pokrmy pro Vas pfichystaji pravi
turecti kuchafi.

Studené predkrmy
Humous, Babaganuz, plnéné vinné listy, feta salat, Tzazziky

Teplé predkrmy
Fatatajer — plnéné tasticky se Spenatem, Chissecigar — plnény syr, Falafel =
vegetarianské karbanatky z cizrny a petrzelky. Merges - jehnéci parky

B - - . ~

p

Hlavni jidlo
Mix Grill - Kebab — mleté maso na grilu, Tauke - kousky kufeciho masa
marinované na Libanonsky zputsob na 3pizu s cibulkou, Kufeci Gyros

Dezert
Baklava

Cena za osobu 620,- K¢ bez DPH

Aby byl cely vecer v uplném tureckém stylu, radi Vam nabidneme pravou arabskou
hudbu a bfisni tance.



Japonska kuchyné je znama pfipravou z Certsvych ingredienci s minimalni tepelnou Upravou, podavana
nejcasteji s ryzi. Nedilnou soucasti této kuchyné je v dnesni dobé stale popularnéjsi SUSHI a na Malevilu
Vam nyni radi pfipravime originalni raut doplnény zajimavym programem, ktery Vas zavede do zemé
vychazejiciho slunce.

SUSHI RAUT

4ks Nigiri sushi(2x ebi,2x losos)-ryze je vytvarovana do bochankii Sirokych asi na
dva prsty a prekryje se platkem rybiho masa, moiskymi plody nebo vegetarianskou ingredienci

vevrs

4ks Maki sushi(2x okurka,2x losos)-nejznamé;jsi klasicka forma sushi s jednodruhovou naplini

1ks Ura Maki(tunak)-tento druh nepatfi k tradiénimu sushi,byl vytvofen Japonci Zijicimi
v Kalifornii. Rolky jsou obvykle plnény kombinaci rybiho masa a vegetarianskymi surovinami, které uvnitf
obaluji fasu nori. Rolka je po obvodu dekorovana sezamem nebo kaviarem

2x Futo Maki-podobné jako maki, ale napln je vicedruhova, obvykle ryba a zelenina
4xTemari(2x tamago,2x uzeny losos)-kuli¢ckové sushi
50g wakame salat-salat z morskych fas

Cena za osobu 480,- K¢ bez DPH

Doprovodny program k Japonskému veceru

* Krasné Geishy — zatandi tradi¢ni japonskeé tance

* Japonska bojova uméni - vystoupeni ve stylu Aido, Kendo a Jodo

* Japonské souboje Samurajli - souboje japonskych samurajl s pravymi
Katanami nebo Wakizashi

* Japonska hudba, ktera podkresli atmosféru. Tradi¢ni hudba na flétnu
Sukahati nebo na strunny nastroj Koto




Balicek I.

Balicek Il.

Balicek Ill.

Balicek IV.

1 hodina 4 hodiny konzumace

150,-K¢ 400,-K¢
Nelimitovana konzumace toceného piva Pilsner Urquell a nealkoholickych napoj
/mineralni voda, ovocné dzusy, Pepsi Cola, Fanta,Sprite, Tonic,kava Dallmayr/

250,-K¢ 600,-K¢
Balicek €. | + rozlévané bilé vino a Cervené vino z Jizni Afriky
Bilé vino : Chardonnay
Cervené vino : Merlot

300,-K¢ 700,-K¢
Balicek C. | +vybér jednoho bilého a ¢erveného vina
Bilé vino :
Tramin cerveny-pozdni sbér,Vino Mikulov Somelier Club
Neuburské-pozdni sbér, Veltlynské ¢ervené rané - kabinet Vinarstvi, Volafik Mikulov
Cerveny vino :
Rulandské Modré-vybér z hrozn(,Zweilgeltrebe —jakostni,Fratntisek Madl Velké Bilovice

Frankovka-pozdni sbér,Habanské sklepy Velkopavlovicka oblast

500,-K¢ 950,-K¢
Balicek ¢. | +vybér jednoho zahrani¢niho bilého a cerveného vina
Bilé vino:
Bellingham Premier Grand Cru,Jizni Afrika
Pinot Grigio Doc Grave Cabert,Italie
Cervené vino:
Galan Cabernet Sauvignon Private Reserve,Chile
Coétes-du-Rhéne AOC,Francie




FOTOGRAFIE NASICH RESTAURACI

restaurace Pizzerie




